Finesser for
Kaffekaka med dpplen kaffebordet 1' ?

Kort nr 10

Appelklyftor i en sockerkaka goér den extra saftig och lacker. Och
skakar man frukten i en socker-kanelblandning férst sa far man dess-
utom en krydda pa kopet. Applena ldgger man i ett dekorativ monster
ovanpa smeten innan kakan sétts in i ugnen.

Tid for tillagning: ca 1 tim, Gor sa har:

yaravicaiS0 min: tanSN; 1. Skar &pplena i klyftor och kérna

ur dem. Skala dem om sa dnskas.

2. Blanda 3 msk socker och 3 tsk
Detta behdvs: kanel i en plastpase. Lagg i dpple-
Till sockerkakan: na och skaka omsorgsfullt.

Ugnstemperatur: 200°

1 agg 3. Vispa &gg och socker. Tillsatt
1% dl socker mjolken, det smélta avsvalnade
14 dl mjolk matfettet och mjdlet, blandat med

2 msk smér eller margarin 3 (/g bakpulvret.
3%, dl vetemjsl <O J

2 tsk bakpulver

matfett och skorpmjol till

4. Hall smeten i smord och brdad
stekpanna. Stick ner &ppelklyf-
torna och stré den resterande

fcdmen socker-kanelen 6ver kakan.

Till fylining och garnering: 5. Gradda kakan och kann efter
2 dpplen med en sticka att den &r torr inuti.
3 msk socker

3 tsk kanel
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